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MENU Przykladowe
Catering przygotowany w formie bufetu.
Stoly okrqgte do zasiadana dla Gosci.

ilos¢
Lp. Nazwa gram. porgi
Przerwa kawowa
1 Kawa z ekspresu, wybor herbat z dodatkami: b o 150
' cukier biaty i bragzowy, mleko, cytrusy o
2. Woda mineralna gazowana i niegazowana 500 ml 150
3. Soki owocowe w szklanych butelkach 330 ml 150
Dodatki
1 Mix kanapek dekoracy].nycl.l na bagietce z wedling, 40g 450
serami, tososiem itp. - 3 szt./os.
2. Ciasteczka kruche domowe 100 g 150
Potrawy gorqce podane w podgrzewaczach gastronomicznych
1. Krem z dyni z fetg i tymiankiem 250 ml 150
2 Roladka z kurczaka qadmeyvana s?pmaklem i 150 g 100
suszonymi pomidorami
3. Okon w sosie cytrynowym 150 g 50
Papryczki nadziewane warzywami w sosie ze
4, Swiezych pomidoréw z bazylia - danie 300g 100
wegetarianskie
5. Puree ziemniaczane z porem 200g 75
6. RyzZ z warzywami 150 g 75
Satatki w salaterkach
Suréwka z biatej kapusty z koperkiem; satatka z
7. czerwonej kapusty z rodzynkami; suréwka z 100 g 150
marchwi, jabtek i ananasa
Napoje
Woda mineralna gazowana, niegazowana 500 ml 75
Soki owocowe podane w dzbankach 200 ml 75

Ogolnopolski system wsparcia doradczego
dla sektora publicznego, mieszkaniowego
oraz przedsiebiorstw w zakresie efektywnosci
energetycznej oraz OZE

Wydatek planowana do dofinansowania ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Infrastruktura i Srodowisko 2014-
2020 w zwiazku z realizacja ,, Ogolnopolskiego systemu wsparcia doradczego dla sektora publicznego, mieszkaniowego oraz przedsigbiorstw
w zakresie efektywnosci energetycznej oraz OZE”.



